
PROFESOR JANO BIOQUIMICA
profesorjano@gmail.com - 689338657 Prof. VÄCTOR M. VITORIA

Bachillerato - Universidad

GLÄCIDOS ClasificaciÅn de los monosacÇridos - 1 -

CLASIFICACIÄN DE LOS GLÅCIDOS

COMPUESTOS FORMADOS EXCLUSIVAMENTE POR AZÅCARES

1.- OSAS o azÇcares sencillos
- CETOSAS: osas o monosac�ridos con grupo cetona.
- ALDOSAS: osas o monosac�ridos con grupo aldeh�do.
Seg�n el n� de carbonos ser�n triosas, terrosas, pentosas, hexosas y heptosas.

2.- ÄSIDOS o azÇcares formados por la uniÉn de varios monosacÑridos
- OLIGOSAC�RIDOS: uni�n de pocos monosac�ridos. El grupo m�s significativo son los 

DISACÖRIDOS.
() – Sacarosa: -D-glucopiranosil (1  2) -D-frutofuran�sido
() – Maltosa: -D-glucopiranosil (1  4) -D- glucopiranosa
() – Lactosa: -D-galactopiranosil (1  4) -D- glucopiranosa
() – Celobiosa: -D-glucopiranosil (1  4) -D-frutofuran�sido

- POLISAC�RIDOS: uni�n de muchos monosac�ridos
() – HomopolisacÑridos: formados por el mismo monosac�rido repetido “n” veces.

Ejemplos: almid�n, gluc�geno, celulosa, quitina
() – HeteropolisacÑridos: formados por m�s de un tipo de monosac�rido.

Ejemplos: pectinas, hemicelulosas. Gomas,…

COMPUESTOS FORMADOS POR AZÅCARES y POR OTRAS BIOMOLÜCULAS

1.- GLUCOLáPIDOS: gangli�sidos, cerebr�sidos,…
2.- GLUCOPROTEáNAS: aparecer�n muchos ejemplos a lo largo del curso.
3.- NUCLEOPROTEáNAS: por ejemplo la combinaci�n de ADN e Histonas.


